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�r1a1tres Boucii: 
Ldu Terroir_J 

Suprême de
chapon farcie 3434,90€,90€

le kgle kg

3232,90€,90€
le kgle kg

Cuisse de
chapon farcie

Nouveau
Escargots farcis

production locale et bio

St Georges/Loire

Sur commande
Côte de boeuf

maturée

02 41 66 99 80

Horaires Noël et 1er de l’An
Mercredi 23   : 8H à 13H - 15H à 19H
Jeudi 24        : 8H à 18H
Jeudi : 31      : 8H à 13H - 15H à 18H

N ous vous souhaitons de Joyeuses Fêtes !



Les volailles fermières : Les volailles fermières : Plats cuisinés maison :Plats cuisinés maison :

Entrées festives :Entrées festives :
Foie gras de canard ‘‘ Fabrication maison ‘‘
(119,90 € le Kg à partir d’un minimum de 500 gr acheté).........................129,90 € le Kg
Galantine de canard à l’orange................................................................29,90 € le Kg
Galantine de faisan aux pépites de poire...................................................29,90 € le Kg
Galantine de chevreuil aux cèpes.............................................................29,90 € le Kg
Boudin blanc à la truffe..............................................................................29,90 € le Kg
Boudin blanc aux girolles et Monbazillac....................................................23,90 € le Kg
Boudin blanc aux ris de veau et trompettes de la mort..............................28,90 € le Kg
Assiette de 12 escargots farcis (production locale Bio)............................9,95 € la pièce
Coquille Saint-Jacques ‘‘ Fabrication maison ‘‘..........................................5,20 € pièce
Bouchée de chapon aux cèpes ‘‘ Fabrication maison ‘‘.............................4,50 € pièce
Terrine de biche ‘‘ Fabrication maison ‘‘.....................................................22,90 € le Kg
Terrine de sanglier ‘‘ Fabrication maison ‘‘...................................................22,90 € le Kg
Rillettes de sanglier ‘‘ Fabrication maison ‘‘...............................................3,95 € le pot
Saumon fumé tranché (origine Ecosse label rouge)...................................79,95 € le Kg
Gouline Angevine ‘‘ Fabrication maison ‘‘...................................................22,90 € le Kg

Préparations bouchères crues : ‘‘ Fabrication maison ‘‘Préparations bouchères crues : ‘‘ Fabrication maison ‘‘
Cuisse de chapon farcie............................................................................32,90 € le Kg
Suprême de chapon farcie........................................................................34,90 € le Kg
Rôti d’agneau.............................................................................................30,90 € le Kg
Rôti de porc ...............................................................................................19,90 € le Kg
Rôti de veau élaboré..................................................................................29,90 € le Kg
Côte de bœuf............................................................................................25,90 € le Kg

Gibier  Gibier   (or : France) (or : France)
Rôti de biche..............................................................................................29,90 € le Kg
Pavé ou tournedos de biche......................................................................34,90 € le Kg
Rôti de sanglier..........................................................................................27,90 € le Kg
Gigue de chevreuil.....................................................................................34,90 € le Kg
Rôti de chevreuil.........................................................................................39,90 € le Kg

Chapon...............................16,90 € le Kg
Dinde...................................16,90 € le Kg
Poularde..............................14,90 € le Kg
Chapon de pintade.............19,90 € le Kg
Mini Chapon........................16,90 € le Kg
Oie......................................22,90 € le Kg
Poulet de 100 jours
(Fini aux produits laitiers).......14,90 € le Kg

Centre commercial de l’Esplanade
Place du Chapeau de Gendarme
49000 ANGERS (Arrêt tram Bamako)
www.boucherie-esplanade-angers.fr

Moelleux de chapon (Coteaux du layon 
et Champignons)................6,90 € la part
Civet de biche.....................6,10 € la part

Sauces
3 poivres - Marchand de vin

Suprême champignon
1€ la part de 100gr

Boucherie Boucherie 
dede l’Esplanade l’Esplanade
                                          Jean-luc Bossard

Tél. 02 41 66 99 80
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